
LINEA TOP  

パネット-ネ・マンダリーノ 

     Cod.9044  750g    参考上代￥9,504   
シチリア・パレルモに近いコンカドーロ地区でのみ生産されている「神の贈り物」とも呼ばれる希少なオレンジを 

使用。ゆっくり熟し通常より遅い1～3月に実り、エッセンスを凝縮したように甘く強い香りを持つオレンジ。市街地 

の拡大により、現在の生産数はごく僅か。この美味しく豊かな風味を生かした貴重なオレンジと「マダガスカル産 

天然マナナラバニラ」を加えしっとりと焼上げたパネットーネは、オレンジの香りが豊かに広がるリッチな味わいです。 

パネットーネ・アマレーナ 
    Cod.9280  500g    参考上代￥8,100  

ロイゾン       パネットーネ  -  パンドーロ  

パネットーネ・クラッシコ A.D.1476 

Cod.9279  500g  参考上代￥8,100     

パネットーネ・クラッシコ A.D.1476 

     Cod.9099 750g  参考上代￥12,096 

 
ギフトに好評の缶入り「パネットーネ・クラッシコ A.D.1476」缶の中の 
ケーキは、美味しい定番クラッシコ（缶サイズ：直径 2 2 cm 高さ1 6 cm） 
 

LIMITED EDITION  

甘酸っぱく香り高いチェリーと甘い生地のハーモニーがちょっと大人の味を醸し出している、大粒の 

チェリー（ダークチェリー）が入ったパネットーネです。アマレーナはジェラートや高級菓子によく 

使われるイタリアでは人気の果実。ビタミンA、ビタミンCを豊富に含み、さわやかな酸味が気分を引き 

立ててくれます。 

TOP LINE 

Loison Original Eco Bag 
ロイゾン  ロゴ入りオリジナルエコバック 
  Cod.PB-M  27×27×40cm(ポリエステル) 

 ※パネットーネ１kgまでがそのまま入れられます。 

 DM特別価格 ￥220（税抜￥200） 
 

 ★ Cod.PB-L  50×25×40cm(ポリエステル) 

 DM特別価格 ￥330（税抜￥300） 

※色合や形状などの仕様変更がある場合がございます。ご了承ください。 

パネットーネ・クラッシコ A.D.1476 
   Cod.943 1Kg 参考上代￥11,880  

パネットーネ・クラッシコはパネットーネの元祖｡その誕生した年を名前にした特選クラッシコ 

A.D.1476は､小麦粉､バター､カカオバター、フレッシュミルク､とれたて卵で生地をつくり､柔ら 

かい 極上トルコ産サルタナレーズン､シチリア産オレンジ、カラブリア産レモンの砂糖漬けを加え 

て焼き上げた焼き菓子。希少なスローフード協会認定の「マダガスカル産天然マナナラ・バニラ」 

を練りこんで香り豊かに、そして新鮮な生クリームを加えることでさらにしっとりとした最高級の 

味わいに焼きあがっています。 

パンドーロ ・クラッシコ 

      Cod.9082  1kg    参考上代￥10,800 

パンドーロはカカオバターとフレッシュな卵黄をたっぷり使って、しっとりふんわりと焼き上げた、 

まさに「黄金のパン」｡パンドーロは素材を厳選し､パネットーネと同じ「マダガスカル産の天然 

マナナラ・バニラ」を使ったヴェローナ地方伝統の焼菓子。 

Cod.994  5kg  参考上代￥54,000  

パネットーネ・マンダリーノ  マグナム（3kg）★Cod.9181  3Kg 

パネットーネ・アマレーナ  マグナム（3kg）★Cod.9224  3Kg 

  参考上代￥36,396    

 直径約36cmの５kgと約30cmの３kg ! 大きな大きな美味しさがたっぷりのマグナムサイズ｡ 

クリスマスパーティーに最適です。※（マグナムサイズのショッピングバック付） 

ロイゾン社の取り組み ～ Presidio Slow Food  

PANETTONE - MANDARINO   GOLD   ゴールド   

PANDORO - CLASSICO  ARMONIA  アルモニア    

PANETTONE - AMARENA  MAGIA   マジア   

PANETTONE - CLASSICO   
 MAGIA   マジア  

PANETTONE - CLASSICO   

PANETTONE - ５ AGRUMI   FRUTTA E FIORI   

NATALE - CHRISTMAS    PANETTONE - PANDORO  

- １２月お届け - 
WINTER コレクション   

ロイゾン社が守り続けてきた最高級の厳選素材と製法へのこだわりが作り出す、しっとりとした 

風味豊かな最高品質「トップライン」は、本場イタリア人のみならず日本の食通をも唸らせます。 

選びぬかれた最高の素材を使うことで、大量生産では味わえない風味豊かな最高級のパネットーネ 

を是非ご賞味ください。そして毎年ご好評のデザイナー‟ソニア”オリジナルデザインのパッケージ 

も魅力のひとつです。 ※レモンには、豊かな香り付けの為に、ごく微量のアルコール成分が含ま 

れています。 

ロイゾン社ではパネットーネ作りの技術だけではなく、 

使う材料にも徹底的にこだわっています。 

例えばマダガスカル島のマナナラ・バニラやシチリア島のマンダリン・オレンジは、 

世界的に高い評価を得ており、スローフード協会の認定を受けている高品質の食材です。 

また、協会と共にこれらの素晴らしい作物を未来に残す活動に参加しています。 

 輸入元 イタリア商事株式会社 〒225-0013神奈川県横浜市青葉区荏田町143-1      

 TEL:045-910-1890  FAX:045-910-1899  mail : info@italia-shoji.co.jp  

www.italia-shoji.co.jp     ※カタログの価格は早期ご予約注文限定の特別価格となっております。 

   Cod.9103 600g 参考上代￥8,856  
パネットーネ・５種の柑橘  

Cod.9229 500 g 参考上代￥8,856  

 

パネットーネ・いちじく  

PANETTONE - FICO  FRUTTA E FIORI   

   Cod.9092 600g 参考上代￥11,016   
パネットーネ・ラム酒とチョコレート  

 LATTA ラッタ リミテッド  エディション  

イタリア商事限定のロイゾン社  最高品質『トップライン』 

★直径３６ｃｍ 
★直径３０ｃｍ 

PANETTONE - MAGNUM  

PANETTONE - CLASSICO   GENESI  ジェネシ   

PANETTONE - BLACK HABANA ブラックハバナ      

パネットーネ ・クラッシコ   マグナム（５kg） 

Art   Direction 
& Concept  by 

SONIA 
DESIGN 

今期一押し！新作登場 !!  ラム酒入りチョコレートクリーム＆チョコレート生地 

キューバ産ラム酒と南米産の厳選されたカカオ豆を使ったチョコレートクリームは 

濃厚な大人のパネットーネです。ダークチョコのほろ苦さと7年木樽で熟成させた 

ラム酒が香りを豊かに！ 絶妙なバランスをお愉しみ下さい。 

イタリア各地の名産品 ！５種の柑橘 !! イタリアの燦々とした太陽を浴びた5種類の 

柑橘果物。シトロン・オレンジ・レモン・キノット・マンダリンオレンジそれぞれの 

良い所を合わせた女性好みのさっぱりとしたパネットーネです。 

自国イタリアシェフが大絶賛 ! !  いちじくのパネットーネ 

いちじくは、カラブリア州で栽培された風味豊かな品種のみを使用し、天日干し 

をする事によって非常に柔らかく甘い果肉に仕上がっています。更にサルタナレ 

ーズンが加わり、素材を生かした洗練されたパネットーネです。又、いちじくは 

カリウム、食物繊維が豊富な為、美容と健康には良い果実として愛食されてます。 


